
CURRÍCULUM VITAE 

1. Nombre: 

SONIA JACKELINE ZANABRIA GÁLVEZ 

2. Educación  

AÑOS 
CENTRO DE ESTUDIOS GRADO Y/O TÍTULO OBTENIDO 

DESDE HASTA 

  
Universidad Católica de 

Santa María, Arequipa 

Estudios Universitarios / Ing. de Industria 

Alimentaria 

  
Universidad Agraria la 

Molina  

Magister Scientiae en Tecnología De 

Alimentos 

3. Experiencia académica – institución, categoría, título o cargo (Director, 

Presidente, Coordinador, etc., según el caso), cuándo (ejm. 1990-2017), tiempo 

completo o parcial. 

INSTITUCIÓN CATEGORÍA CARGO TIEMPO 

PARCIAL O 

COMPLETO 

TIEMPO 

DESDE 

Mes/año  

HASTA 

Mes/año 

Universidad 

Nacional de San 

Agustín 

Ordinario 

principal 
Docente 

Tiempo 

completo 

Junio 

2000 
actualidad 

Universidad 

Nacional de Puno 

Ordinario 

Auxiliar 
Docente 

Tiempo 

completo 

Abril 

1999 

Enero 

2000 

Universidad 

Nacional del 

Callao 

Ordinario 

Auxiliar 
Docente 

Tiempo 

parcial 

Agosto 

1997 

Julio 

1998 

 

4. Experiencia no académica – compañía o entidad, título o cargo, breve descripción 

de la posición o cargo, cuándo (ejem. 1993-1995), tiempo completo o tiempo 

parcial. 

 

 Universidad Nacional del Altiplano-Puno, Perú. Centro Experimental de 

Chuquibambilla, Convenio Suiza. TC 

 Universidad Agraria La Molina-Lima, Perú Instituto de Desarrollo 

Agroindustrial, INDDA. TC 

 

5. Certificaciones o registros profesionales 

N° CIP:  

Patente de invención en quinua. 

6. Membresía actual en organizaciones profesionales 

Programa Nacional de Fenómenos de Transferencia, miembro oficial. CIP 

7. Honores y premios 

Seleccionada en concurso de subvencion para realizar estudios de Maestría en la 

Universidad Nacional Agraria La Molina y para efectuar la tesis de Maestría, financiado 

por el Concejo Nacional de Ciencia y Tecnologìa, Lima-Perú. 

Semi Beca para estudiar curso internacional de Transformación agroalimentaria, Santa 

Cruz Bolivia. 



Seleccionada en concurso de subvencion para efectuar proyecto de investigación 

aplicada, UNSA CIENCIACTIVA, como investigadora principal 

Seleccionada en concurso de subvencion para efectuar pasantía a la Universidad Sao 

Paulo, Brasil, UNSA CIENCIACTIVA 

Seleccionada en concurso de subvencion para efectuar la publicación de Texto 

Academico, AQP, UNSA CIENCIACTIVA 

Seleccionada en concurso de subvención para efectuar proyecto de investigación 

aplicada, FONDECYT, reconocimiento IDEA AUDAZ: Miniplanta de Hojas de 

Quinua, como coordinadora general. 

Asesora de Planes de Tesis subvencionados en concurso UNSA CIENCIACTIVA: 

almidon resistente, pan free gluten, enlatado de adobo, chicha de quinua y solubilizacion 

de nutrientes (04). 

Calificativo de excelencia en la Tesis de Maestría 

 

8. Actividades de servicio (dentro y fuera de la EPIIA) 

Enseñanza, investigación, proyección social y filantrópica. 

Consultoria y asesoria en food process design 

 

9. Listar brevemente las publicaciones y presentaciones más importantes en los 

últimos 5 años – título, co-autores si lo hubiese, dónde fueron publicados y/o 

presentados, fecha de la publicación o presentación. 

 Enzimologia industrial en Congreso de Ingenieria de Procesos, AQP, 2017 

 Obtencion de maltodextrinas de almidon de quinua (Chenopodium quinoa Willd), 

en Congreso de Ingenieria Quimica, AQP, 2016 

 Caracterizacion de almidon resistente de quinua (Chenopodium quinoa Willd), en 

COCARMA, AQP, 2015  

 Caracterización de un hidrolizado de quinua (Chenopodium quinoa Willd), en V 

Congreso Mundial de Quinua, Jujuy-Argentina, 2015 

 Capacidad Antioxidante y Compuestos Fenólicos de la Chancaca, en 9º Congreso 

de Técnicos Azucareros de Latinoamerica y el Caribe, Costa Rica, 2014. 

 

10. Listar brevemente las publicaciones y presentaciones más importantes en los 

últimos 3 años. 

 Texto Academico "CINÉTICA E INTRODUCCIÓN A LA MODELIZACIÓN 

DE BIOREACTORES” 

 Tratado Universitario Especializado “CONFITERÍA Y CHOCOLATERÍA”. 

 Obra Didáctica de Carácter General “PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS AL 

ALCANCE DE TUS MANOS”. 

 Ensayo “LA ALIMENTACIÓN EN LA FELIGRESÍA”. 

 Guias de practica, glosarios, folletos, apuntes de  clases, monografias. 

 


