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CURRICULUM VITAE 

I. Datos Profesionales 

Nombre y Apellidos: VALERY PAMELA COAGUILA CRUCES 

Código de docente  

Título Profesional INGENIERO DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 

Mayor grado académico MAGISTER 

Categoría DOCENTE CONTRATADO POR INVITACIÓN 

Dedicación TIEMPO COMPLETO 

Correo electrónico vcoaguilac@unsa.edu.pe 

Numero de colegiatura 81898 

 

II. Educación superior conducente a grado o titulo 

Grado académico 
o titulo 

Año de 
obtención 

Centro de estudios País 

MAGISTER EN 
GESTIÓN DE LA 
SEGURIDAD Y 
CALIDAD 
ALIMENTARIA 

2020 
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE 
VALENCIA 

ESPAÑA 

INGENIERA DE 
INDUSTRIAS 
ALIMENTARIAS 

2004 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN 
AGUSTIN 

PERÚ 

EGRESADO DE LA 
MAESTRIA DE 
MEDIO AMBIENTE 
Y SISTEMAS 
INTEGRADOS DE 
GESTIÓN 

2018 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN 
AGUSTIN 

PERÚ 

BACHILLER EN 
INGENIERIA DE 
INDUSTRIAS 
ALIMENTARIAS 

2003 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN 
AGUSTIN 

PERÚ 

    

Agregar más filas de ser necesario 

III. Experiencia académica (enseñanza, cargos administrativos en universidad 

u otra institución) 

Institución Categoría Cargo 

Tiempo  
parcial / completo/ 

dedicación 
exclusiva 

Periodo 

Desde Hasta 

Universidad Nacional 
de San Agustín 

DC B1 Docente invitado Completo 04/2024 08/2024 
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Universidad Nacional 
de  San Agustín 

DC B1 Docente 
contratado 

Completo 09/2023 12/2023 

Universidad Nacional 
de  San Agustín 

DC B1 Docente 
contratado 

Completo 04/2023 08/2023 

Universidad Nacional 
de San Agustín 

DC B1 Docente invitado Completo 09/2022 12/2022 

Universidad Nacional 
de San Agustín 

DC B1 Docente invitado Completo 09/2021 12/2021 

      

      

Agregar más filas de ser necesario 

 

 

 

IV. Experiencia no académica (cargo o título, compañía o entidad) 

Institución Cargo Descripción del cargo 

Tiempo  
parcial / 

completo/ 
dedicación 
exclusiva 

Periodo 

Desde Hasta 

      

CORPORACIÓN 

NACIONAL DE 

CERTIFICACION 

ES E 

INSPECCIONES 

Gerente de 
Calidad 

- Coordinar el sistema de 

gestión bajo los 

lineamientos de la 

norma ISO 17020:2012 

- Implementar el sistema 
de gestión de laboratorio 
bajo los lineamientos de 
ISO 17025 

Parcial 

04/2021 03/2024 

ENVASADORA 
MAJES 

Supervisora 
de Calidad 

- Programar la 

producción diaria de 

refrescos y agua de 

mesa. 

- Realizar el control de 

calidad de materia 

prima, producto en 

proceso y producto 

terminado. 

- Realizar reportes 

respecto a eficacia de 

la producción 

(rendimientos, 

mermas, entre otros.) 

Completo 

08/2020 

04/2021 
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- Supervisar y dirigir al 
personal operario. 

FÁBRICA DE 
CHOCOLATES LA 
IBÉRICA 

Encargada 
del Sistema 
de Gestión 
Ambiental 

- Elaborar el 

instrumento de gestión 

ambiental a ser 

presentado al ente 

regulador. 

- Gestionar el 

almacenamiento y 

disposición final de 

residuos sólidos y 

peligrosos. 

- Implementar el sistema 

de gestión ambiental 

bajo los lineamientos de 

la norma ISO 

14001:2018 

Completo 

11/2019 04/2020 

FÁBRICA DE 
CHOCOLATES LA 
IBÉRICA 

Encargada 
de BPM 
HACCP 

- Realizar 

análisis de 

control de 

calidad de 

materia 

prima, 

producto en 

proceso y 

producto 

terminado. 

- Realizar auditorías 

internas al sistema de 

gestión de inocuidad. 

- Representar a la 

empresa en auditorías 

de tercera parte 

(clientes- 

supermercados). 

Implementar 

el sistema de 

seguridad 

alimentaria. 

 

Completo 

10/2005 09/2018 

      

      

Agregar más filas de ser necesario 

V. Trabajos de investigación (considerar últimos 5 años, situación 

completado, publicado, en procesos) 
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Trabajo de Investigación Jefe o investigador 
Situación 

(completado/ publicado/ en 
proceso) 

Efecto de la adición de diferentes niveles de 

bicarbonato en el color y otras propiedades 

fisicoquímicas y Sensoriales de bizcochos 

elaborados con polvo de cacao 

Edgar Perez Esteve Completado 

   

   

   

   

   

Agregar más filas de ser necesario 

VI. Miembro de organizaciones, sociedades científicas o profesionales  

Organización Contacto País 

Colegio de Ingenieros del Perú  Perú 

- Registro de investigadores ORCID 
https://orcid.org/0000-0002-4947-8625 

 

 Perú 

Colectivo alumni de la Universidad Politécnica de 
Valencia 

 España 

   
Agregar más filas de ser necesario 

VII. Premios o reconocimientos  

Denominación Entidad País Año 

Oficio N°009-2023 EPIIA UNSA. Felicitación por 
labor profesional en apoyo a EPIIA. 

EPIIA Unsa Perú 2023 

Becario de la beca Presidente de la República PRONABEC Perú 2018 

Diploma de honor en mérito a una destacada 
participación en Curso Especialización 
Profesional a nivel de Post-grado 
“Implementación de la Norma ISO 22000 y del 
Sistema HACCP para la seguridad alimentaria”. 
 

UNALM Perú 2008 

Diploma de honor por haber ocupado el Primer 
Puesto en el Cuarto Año de Estudios de la 
Promoción de la Escuela Profesional de 
Ingeniería de Industrias Alimentarias, otorgado 
por la Universidad Nacional de San Agustín. 
 

UNSA Perú 2002 

Diploma de honor por haber ocupado el Primer 
Puesto en el Tercer Año de Estudios de la 
Promoción de la Escuela Profesional de 
Ingeniería de Industrias Alimentarias, otorgado 
por la Universidad Nacional de San Agustín. 

UNSA Perú 2001 

https://orcid.org/0000-0002-4947-8625
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-  
Agregar más filas de ser necesario 

VIII. Publicaciones más relevantes (listar brevemente publicaciones, 

presentaciones más importantes en los últimos 5 años – Titulo, coautores si 

lo hubiese, fecha y lugar de donde fueron publicados y/o presentados) 

Titulo Coautores Revista 
Fecha de 

publicación 

Efecto de la adición de diferentes niveles de 

bicarbonato en el color y otras propiedades 

fisicoquímicas  y 

Sensoriales de bizcochos elaborados con polvo 
de cacao 

Valery Pamela 

Coaguila Cruces. 

Edgar Peréz 

Esteve. Marta 

Puchol Miquel.  

José Manuel 

Barat Baviera 

Repositorio 

de la UPV 

09-2019 

    

    

    

    

Agregar más filas de ser necesario 

IX. Asesorías de tesis inscritas en repositorios (últimos 03 años) 

Título de la tesis Bachillere(s) 
Fecha de 

publicación 

   

   

   

   

   

Agregar más filas de ser necesario 

 

X. Capacitaciones (cursos, seminarios, talleres, simposio) 

Denominación del evento Lugar Fecha 

Curso Inteligencia Artificial para educadores 

Instituto de 
Informática/Universidad 
Nacional de San 
Agustín 

Febrero del 2024 

Curso Especializado Operaciones Unitarias en la Industria 
Alimentaria 

Centro de Información 
y Capacitación 
Indualimentario 

Noviembre del 
2023 

IV CATIBE « Congreso Agropecuario, Alimentación, 
Ambiente, Tendencias Industriales Biotecnología y 
Emprendimiento 2023 » 

Lebens Capacitaciones 
CIA LTDA : 

Noviembre del 
2023 
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Taller de Inducción para docentes de nuevo Ingreso UNSA 
2021-B. Rumbo a la Excelencia Académica. 

UNSA.  
Diciembre de 

2021. 

Curso Métodos Estadísticos con Minitab-Básico 
Instituto Científico del 

Pacífico 

Setiembre del 
2022 

 

IV Seminario Internacional de Seguridad y Productividad 
Alimentaria. 

LEBENS -
CAPACITACIONES 

CIA LTDA. 
Febrero de 2023. 

II Simposio Internacional de Ingeniería en Industrias 
Alimentarias. 

UNJ. Octubre de 2022 
 

Interpretación de la Norma ISO IEC 17025:2017 CIP Lima. Julio 2021 
 

Curso Interpretación de la Norma NTP ISO/IEC 17020. 
Evaluación de la Conformidad. Requisitos para el 
funcionamiento de los diversos tipos de organismos que 
realizan la inspección. 

CIP Lima. 
Mayo del 2021 

Certificado como asistente a IV Encuentro de Científicos 
Peruanos en Europa. 
 

Universidad de 
Gante/Sinapsis 

Octubre 2019. 

 

Certificado como asistente al II Congreso CyTA Junior. 
Universidad de León - 

España 
Mayo 2019 

Certificado de Formación como asistente a la Jornada 
Grandes Retos para la Industria Alimentaria. 

Betelgeux-España 

Octubre 
2018. 

 
Agregar más filas de ser necesario 

XI. Idiomas  
 

Idioma 
Nivel 

(básico, intermedio, avanzado) 

INGLES CENTRO DE IDIOMAS DE LA UNSA AVANZADO 

INGLES INGLES LEARNING BLENDED UNSA A-2 

PORTUGUES-CENTRO CULTURAL PERUANO 
BRASILERO 

AVANZADO 

Agregar más filas de ser necesario 

 

 

 

 

 

 

 

  


