LINEAS DE INVESTIGACION

. Desarrollo de productos y tecnologias para la industria gastronémica.

. Desarrollo de productos funcionales y nutracéuticos con énfasis en biodiversidad.
. Seguridad alimentaria.

. Ciencia y tecnologia de compuestos activos y aditivos naturales.

. Desarrollo de productos y procesos biotecnoldgicos alimentarios.

. Aplicacién de Tecnologias de la Informacién (T1) en procesos - Industria 4.0.

. Envases y embalajes biodegradables, biopeliculas y aplicacion de polimeros.
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. Disefio y reingenieria de procesos. Disefio de tecnologias eco sostenibles.
Intensificacionde procesos. Enfasis en energias renovables, ahorro de agua y remediacion
ambiental.

9. Técnicas avanzadas de preservacion de alimentos.

10. Innovacién y emprendimiento en el sector alimentario, gestion de procesos y plantas
agroindustriales.

11. Valorizacion y aprovechamiento de residuos

12. Normalizacion y fiscalizacion en la produccion y comercializacion de alimentos,

toxicologia y normas de calidad.

FINANCIAMIENTO

Los proyectos de investigacion seran financiados con recursos del canon, sobre
canon y regalias mineras de la UNSA siguiendo los procedimientos que se
establezcan en la Guia de Acompafiamiento y Monitoreo de investigaciones que

elabore la DUGINV- UUNSA



