
CURRÍCULUM VITAE 

 

1. Nombre: DAVID NESTOR URQUIZO VALDIVIA 

2. Educación  

AÑO DE 

OBTENCION 

GRADO 

ACADEMICO 
DISCIPLINA 

CENTRO DE 

ESTUDIOS 

2003 Doctor 
Ingenieria-

Biotecnologia 

Escola politécnica -

USP 

1997 Master 
Tecnología de las 

Fermentaciones 

Universidade de São 

Paulo (USP) 

1987 Ingeniero Ing. Química UNSA 

 

3. Experiencia académica – institución, categoría, título o cargo (Director, Presidente, 

Coordinador, etc., según el caso), cuándo, tiempo completo o parcial. 

 

INSTITUCIÓN 

 

CATEGORÍA 

 

CARGO 

TIEMPO 

PARCIAL O 

COMPLETO 

TIEMPO 

DESDE 

Mes/año 

HASTA 

Mes/año 

UNSA contratado docente 
Tiempo 

completo 
08/2017 12/2018 

UNSA contratado docente 
Tiempo 

parcial 
04/2017 08/2017 

UCSP contratado docente 
Tiempo 

parcial 
08/2018 10/2018 

UERGS (Brasil) asociado docente 
Tiempo 

completo 
02/2005 04/2008 

 

4. Experiencia no académica – compañía o entidad, título o cargo, breve descripción 

de la posición o cargo, cuándo, tiempo completo o tiempo parcial. 

PERIODO TIEMPO 

PARCIAL O 

COMPLETO 

CENTRO 

LABORAL 

Funciones 

principales 

Logros más 

destacados 
DESDE 

Mes/año 

HASTA 

Mes/año 

- - - - - - 

 

5. Certificaciones o registros profesionales 

N° CIP:           

 

6. Membresía actual en organizaciones profesionales 

Organización Contacto Lugar – País 

- - - 

 

7. Honores y premios 

Denominación  Entidad  Año / País 

- - - 

   

  



 

8. Actividades de servicio (dentro y fuera de la EPIQ) 

Docente 

 

9. Listar brevemente las publicaciones y presentaciones más importantes en los 

últimos 5 años – título, co-autores si lo hubiese, dónde fueron publicados y/o 

presentados, fecha de la publicación o presentación. 

TÍTULO CO - AUTORES REVISTA FECHA 

Recuperación y Purificación 

de Productos Biotecnológicos 

  2017 

Rompimiento celular   2017 

Guía de lácteos   2018 

 

10. Listar brevemente las actividades de desarrollo profesional realizadas en los 

últimos 3 años. 

Licores elaborados con frutas de la región a partir del Pisco con propiedades 

antioxidantes. 

Efluente cero: Uso de suero de leche para la producción de derivados lácteos. 

Proyecto de implementación y mejora del centro de investigación e innovación área 

vitivínicola – UNSA. 


